
Tartelette aux champignons sauvages, 
Comté affiné, sarrasin soufflé 

Foie gras de canard mi-cuit, 
gel pomme – shiso, brioche 

Tortellini de langoustine, chou-fleur, 
bouillon de crustacés, citron combawa

Turbot rôti, courge spaghetti, 
coquillages, citron caviar, fenouil sauvage 

Bœuf maturé, cerfeuil tubéreux décliné, 
oignon rose de Roscoff, achillée mille-feuille 

Brie de Meaux truffé, praliné noix – Xérès 

Tarte soufflée chocolat, praliné sarrasin, 
fleur de sel, glace à l’agastache 

MENU
SAINT-SYLVESTRE

120€*

* TTC / Tarif hors boisson 
Réservation  obligatoire en ligne sur quai108.fr 

Offre valable exclusivement pour le réveillon du 31 décembre 2026

 Votre soirée du Nouvel An commence au Quai 108 !

Quai 108 - 108, rue Saint-Lazare 75008 Paris
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