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Saint-Lazare - Paris €
Cocktails Signatures 15

Quai Fleuri

Vodka Absolut/ litchi/ framboise/ rose/ Prosecco
Mojito

Ron Havana Club/ menthe fraiche/ eau gazeuse/
citron vert

Negroni

Gin Beefeater/ Martini Rosso/ Campari

108 Express

Absolut/ liqueur framboise noire/ citron vert/
Schweppes péche & sureau

Pornstar Martini 17
Vodka Grey Goose/ sirop vanille/ Prosecco/
fruit de la passion

Spritz 15
Lillet Spritz

Sarti Spritz

mangue, fruit de la passion, orange sanguine
Apérol Spritz

Saint Germain Spritz

Cocktail Zéro% 12
Hugo Zéro

Fleur de sureau/ citron vert/ menthe/ eau gazeuse
Roméo

Beefeater 0%/ citron/ Ginger Beer/ concombre
Vibrante

Martini Vibrante/ pamplemousse pressé/ Tonic
Passionita

Fruit de la passion/ mangue/ ananas

Cocktail classique 15
Cocktail classique Zéro% 12
Bieres pression - 25¢l | 50cl € €
Heineken 6 11
Gallia Nouveau Western IPA 7 12
Gallia Weiss & Versa - blanche 7 12

Seul ou a Partager

De 16h00 a 22h00
Pizzetta a la truffe 18 €
mozzarella fumée/ roquette

Houmous de pois chiches 16 €
grenade/ coriandre/ zaatar/ focaccia au romarin

Pimientos de Padrén au BBQ 14 €
chevre frais/ piquillos/
graines de sésame/ herbes fraiches

Tacos chili con carne 18 €
beeuf confit/ haricots rouges/ pickles/ oignons frits

Arancini au chorizo ibérique 14 €

créeme de Manchego AOP
Vins et Bulles au Verre - 12cl €
Champagne & Bulles
Prosecco Treviso Extra Dry Fratelli Cosmo 2025 11
Champagne Pommery Brut Royal 17
Vins Blancs
Crozes-Hermitage Petite Ruche, 13
M. Chapoutier 2023
Chablis AOP, Jean-Marc Brocard 2025 12
Sancerre AOP La Chatellenie, Joseph Mellot 2024 12
Zabu, Grillo di Sicilia 2025 11

Vins Rosés
Cotes de Provence AOP, Symphonie, 12
Chateau Sainte Marguerite 2025

Vins Rouges

Bourgogne Pinot Noir, Héritage du Conseiller, 11
Bouchard Ainé et Fils 2024

Brouilly AOP, Dominique Piron 2024 10
Crozes-Hermitage, Nobles Rives 2023 12
Saint-Emilion Grand Cru, Charmes de Corbin 2019 14
Bieres et Cidre en Bouteille €
Heineken 0.0% (33cl) 7.5
Desperado Virgin 0.0% (33cl) 7.5
Corona (35,5¢l) 8.5
Pelforth Brune (33cl) 8.5

Sassy cider (33cl) 8.5



