De 12h00 a 14h30,
du lundi au vendredi inclus

MENUDU JOUR 32€

Entrée du jour/ Plat du jour/ Café

Plat du jour/ Dessert au choix/ Café

LA CARTE

Entrées

Sucrine au BBQ comme une salade Caesar/ anchois/ Parmesan

Poulpe a la flamme/ pommes de terre fumées/ olives noires de Kalamata
Terrine de campagne/ foie gras/ piment d’Espelette/ pickles

Ceviche de daurade/ lait de coco/ citron vert/ avocat

Gyoza veggie/ sucrine a la flamme/ pickles/ sésame torrétié wazabi/ sauce ponzu
(Euf bio mayonnaise truffée/ pain grillé/ jeunes pousses

Plats

Volaille marinée au BBQ/ pleurotes sautées a I'ail/ estragon
Magret de canard/ topinambours/ figues/ pousses de moutarde
Poke bowl/ saumon/ avocat/ grenade/ édamame/ broccolini

Curry de légumes/ coco/ citron vert/ herbes fraiches/ nouilles udon

13 €
17 €
15 €
18 €
16 €
12 €

22 €
25€
23 €
20 €

Smashed burger/ beeuf/ cheddar/ cornichon pickles/ BBQ fumée/ yellow mustard * 24 €

Chicken burger/ poulet frit/ cajun/ cheddar/ sauce cream cheese aux herbes *
Salade de poulet crispy/ choux chinois et rouge/ mayo miel-sésame

Garnitures : frites de pomme de terre/ frites de patate douce/ haricots verts/
mesclun de jeunes pousses
* Garniture au choix

Desserts

Mousse au chocolat/ crumble chocolat/ fleur de sel

Tarte Tatin/ glace vanille

Tiramisu café/ mascarpone/ vanille

Cheesecake/ mangue/ passion/ verveine

Sundae caramel/ caramel au beurre salé/ cacahueétes caramélisées

23 €
22 €

6 €

11€
11 €
10 €
11 €
10 €
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Les Bulles 12¢l 50cl  75cl
Prosecco Treviso Extra Dry Fratelli Cosmo 2023 10 € 32€  43¢€
Champagne Pommery Brut Royal 17 € 95 €
Champagne Pommery Brut Rosé 125 €
Les Blancs
Chablis AOP, Jean-Marc Brocard 2023 11 € 34 € 51 €
Pouilly-Fuissé¢ AOP, Maison Trenel 2022 75 €
Meursault Domaine AOC, Bouchard Pere et Fils 2019 122 €
Sancerre AOP La Chatellenie, Joseph Mellot 2023 12 € 38 € 54 €
Domaine d’'Uby n°21, Cotes de Gascogne IGP BIO 2022 33€
Crozes-Hermitage Petite Ruche, M. Chapoutier 2021 58 €
Cotes de Provence AOP, Chateau La Tour de 'Evéque BIO 2023 8€ 24€  36¢€
Les Rosés
Cotes de Provence AOP, Rosé d’Azur 2022 33€
Cotes de Provence, Symphonie Maison Sainte Marguerite 2023 12 € 38 € 54 €
Pays d’Oc IGP, Puech-Haut Argali 2022 45 €
Les Rouges
Coteaux Bourguignons AOP, Maison Trenel 2022 9€ 26 € 38 €
Santenay Chateau de Mercey, Antonin Rodet 2017 67 €
Saint Emilion « Petit Fourney », Chateau Rollet 2020 11€ 34€ 51€
Savigny-lés-Beaune AOC «les Laviéres » ler Cru, Bouchard Pére et Fils 2018 120 €
Brouilly AOP, Dominique Piron 2022 33€
Cotes du Rhone AOP, Parallele 45 BIO 2021 34 €
Coteaux du Languedoc, Chéiteau Puech-Haut Téte de Bélier 2020 82 €
Saint Emilion Grand Cru « Les Charmes de Grand Corbin » 2015 65 €
Crozes-Hermitage « Nobles Rives », Cave de Tain 2022 12 € 38€  54€

Cotes de Provence AOP, Chateau La Tour de 'Evéque BIO 2020 36 €




